Das Sushi-Asiaw Restourant

Hartstrafle 52 in Germering
Tel.: 089 / 89 46 49 49

www.kobe-germering.de

www.facebook.com/KobeRestaurant

Mit Sonnenterrasse
Offrungszeiten:
Montag bis Freitag: 11.30 - 14.30 Uhr und 17-30 - 22.30 Uhr
Samstags, Sonn- und Feiertage: 17.30 - 22.30 Uhr

Preise inkl. MwSt.

SCAN ME



http://www.kobe-germering.de/

NIGIR1-Sushi
Sushi-Héippchen aus handgeformtem Reis, , mit Belag obendrauf (Preis pro Nigiri)

Alle Sushis werden mit Ingwer ., ., ., Meerrettichpaste ;. und Sojasofle .. serviert.
201 SAKE, Lachs 3,30 €
2011 SAKE flambiert flambierter Lachs mit 380€

Schnittlauch und Majo-

Chili-Sauce
202 MAGURO, Thunfisch 3,80 €
2022 MAGURO flambiert ~ flambierter Thunfisch mit 430%€

Kizami-Wasabi und

Majo-Chili-Sauce
203 SURMI,, .. Krabbenimitat 2,80 €
204 EBl,, Garnele 3,80 €
205 TAMAGO ,, Eierstich 280 €
206 SABA , Makrele 3,30 €
207 KA, Tintenfisch 2,80 €
208 TAXO , Oktopus 3,30 €
209 TKURA Lachskaviar 5,00 €
210 TOBIKO Fliegenfischkaviar 450€
m UNAGI , Flufaal b40 €
212 HOTETEGAT Jakobmuschel 550 €
213 SHIROMI , WeifSfisch 330€
24 AVOCADO Avocado 2,80 €
215 HOKKIGAT Rotmuschel 440 €
216 HAMACH! Yellowtai 550 €
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HAMACHI-Maki ,
KANI-Maki , ,
TKA-Maki
TAMAGO-Maki ,
UNAGI-Maki
AVOCADO-Maki
SHINKO-Maki._ ..
KAPPA-Maki
TEKKA-Maki ,
SAKE-Maki ,
EBl-Maki,
SABA-Maki ,
SHIROMI-Maki
KANPYO-Maki
TORI-Maki
KAMO-Maki ,

NEGITORO-Maki ,
TORO-Chili-Maki

4,16,22

MAKI-Sushi
In Algenbliitter gewickelte Reisrolle,  mit Fiillung; 1 Rolle (= 6 Stiick)

Yellowtai
Krabbenimitat
eingelegter Tofu
Tintenfisch
Eierstich
Flufaal
Avocado
Rettich

Gurke
Thunfisch
Lachs

Garnele
Makrele
WeifSfisch
Kiirbis
Hithnerfleisch
Ente

gehac kter Thunﬁsch

gehackter Thunﬁsch mit Chili

9,50 €
450 €
450 €
500 €
450 €
8,00 €
430€
4,00 €
4,00 €
550 €
500 €
7,50 €
500 €
500 €
430€
550 €
6,00 €
6,00 €

6,00 €
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TEMAKI
Hand-Roll-Tiite

Lachs, Avocado, Lachskaviar
Lachs, Gurke, Sesam
Flufaal, Gurke, Sesam ,

Gehackter Thunfisch, Friihlingszwiebel,
Chili

4,16,19,22

TARTAR
auch auf Avocado-Bett erhiiltlich (Aufpreis 2,- €)

htartar mit Frithlingszwiebeln, Knoblauch, Chili, Fliegenfischkaviar
4,16,19,22 g g

].,achstarl:ar4 mit Schnittlauch, Limettensaft, Chili

SASHIMI

MAGURO-SAKE A Jjeweils 6 Scheiben Thunfisch und Lachs

MAGURO 10 Scheiben Thunfisch
SAKE, 10 Scheiben Lachs

MORIA WASE , Gemischt: Thunfisch, Lachs, Yellowtai, .
HAMACH! 10 Scheiben Vellowtai

HAMACHI -MAGURO , jeweils 5 Scheiben Thunfisch und Yellowtai

7,50 €
7,00 €
7,50 €

7,50 €

14,50 €

13,50 €

besonders wohlschmeckende Scheiben vom rohen Fisch (halbe Portion auch méglich)

30,90 €
27,90€
26,90€
31,90 €

29,90 €

27,90 €
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INSIDE-OUTSIDE-ROLL

Verschiedenen Fiillungen zuerst mit Algenblatt und dann mit Reis  ummantelt
(1 Rolle = 6 Stiick), auf Wunsch gegen 1€-Aufpreis auch mit Fliegenfischkaviar,

TROPICA-Roll
CALIFORNIA-Roll
CALIFORNIA-Roll,,
ALASKARoll,
TORI-Roll
KAMO-Roll ,

RAINBOW-Roll,

TASU-Roll ,,

HAWATIRoll
HORENSO-GOMAAE-Roll _
SALMON-SKIN-Roll .. .

KAPPA-PHILADELPHIA-Roll |

AVOCADO-PHILADELPHIA-Rll .

SAWAGANI-PHILADELPHIA-Roll ,

CRABMEAT-Roll

2,3,16,18,19

TTALY-Roll Lachs,
TTALY-Roll Thuna ,
SPYCY TUNA-Roll

4,16,22

SPICY HAMACHI-Roll

416,22

Lachs, Mango mit Sesam

Surimi (Krabbenimitat), Avocado mit Sesam
Surimi, Avocado mit Fliegenﬁschkaviar
Lachs, Avocado mit Sesam

Hiihnevﬂeisch, Gurke mit Sesam
Entenbrust, Gurke mit Sesam
Thunfisch, Lachs, Avocado,
Gurke mit Sesam
Krebsfleisch, Surimi, Gurke
mit Fliegenfischkaviar E 2
Thunfisch, Avocado mit Sesam '-
Spinat an Sesamsofle mit Sesam

gegrillte Lachshaut, Gurke und Mayonnaise mit Sesam
Gurke, Frischkise mit Sesam

Avocado, Frischkise mit Sesam

Kre’osﬂeisch, Avocado, Mayonnaise, Frischkése mit Sesam
Krebsﬂeisch, Mayonnaise, Avocado, Mango mit Sesam

Lachs, Avocado und Frischkise

Thunfisch, Avocado und Frischkise

schavfer Thunﬁsch, Chili, Gurke, Frﬁh[ingszwiebe[ und Sesam

Gelbschwanzmakrele, Gurke, Frithlingszwiebel und Sesam

8,00€
6,50 €
7,50 €
8,00€
7,00 €

8,00€

10,00 €

850 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
9,50 €

9,50 €
850 €
9,00 €
9,00 €

10,50 €
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KOBE HAUSROLLEN

Verschiedenen nside-Outside-Eigenkreationen mit Reis, (1 Rolle = 8 Stiick)

Alle scharfen Hausrollen gibt es auch als nicht scharfe, milde und miiflig scharfe Variante.

TNT-Roll

4

RICEPAPER-ROLL

WAVE-Roll

2,4,16,18,19

OCEAN-Roll ,

SAMURAI-Roll, ; .

SUMMER-Roll

416,22

VITA-Roll

SURF&TURF-Roll

SEATTLE-Roll

4,16,22

MALIBU-Roll
TEMPURA-SAKE
DTH-Roll

4

VEGAS-Roll

1,2,4,6,7

SUNSHINE-Roll

CRAZY-SAKE-Roll ,

2,4,16,22

scharfer Thunfisch, gehackte Frithlingszwiebeln, Jalapenos und
wasabierte Fliegenﬁschvogen

mit Lachs, Gurke und Mayonaise , verfeinert mit einer Triiffel-Avocado-
Creme

Krebs, Avocado. Lachs, mit papierdiinnen Zitronenscheiben verfeinert
weicher Muschelkrebs und Gurke gewickelt in Thunfisch und Avocado
mit Aalsauce verfeinert

scharfer Weif§fisch, Lachs,

Frﬂhﬁngszwiebe[n und Gurke

Lachstartar, mit F[iegenﬁschkav iar und Aalsauce

Schavfev Thunﬁsch, -Tartar, Lachs, Papvika, Avocado, Gurke mit Sesam
Rucola, Mango, Pinienkerne, Avocado, Kiirbis, Sesam, Ve}feinevt mit
Triiffelsl-Avocado-Creme

Garnelen, Entrectte, Rucola, Avocado

Lachs, scharfer Thunfisch, Ruccola, Gurke, Avocado

Aal, Lachs, Avocado und Gurke mit Aalsauce

Garnelen, Avocado mit flambierten Lachs ummantelt, Mayonnaise
Thunfisch, Lachs, Weififisch, Avocado und scharfsiifSer Sauce
Krebs, Frischkise, Lachs und Avocado mit Chili-Aalsauce
Tempura-Shrimps, scharfer Thunfisch, Ruccola, Avocado, Aalsauce
Gegviute Lachshaut, Gurke, Rucola, Frischkise

mit ﬂam’o iertem Lachs ummantelt

14,50 €

15,50 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

15,50 €

14,50 €

16,50 €
16,50 €
16,50 €
17,50 €
16,50 €
16,50 €
17,50 €

15,50 €



Junge Wilde — Neue Spezialititen

295 MAKI-SPIDER-ROLL (=5 Stiick) ~ Gebackener Soft-Shell-Crab, Garnele in Tempura, Gurke 16,50 €
und Schnittlauch-Majo-Chili-Sauce
206 TUNATATAKI Scharf angebratenes Thunfisch-Filet in Wasabi-Zitronen- 16,00 €

Sauce, mit Fliegenﬁschkaviar und Frﬂh[ingszwiebe[n

297 LACHS CARPACCIO Fein geschnittener Lachs in wiirziger Wasabi-Zitronen- 15,00 €
Erdnuflsauce

298  AVOCADO-CARPACCIO Auf Ruccola, mit Granatapfel- und Pinienkernen und 1,50 €
Sesamsauce
Crunchy Rolls

381 CRISPY-SAKE-ROLL Knusprig frittierte Inside-Outside-Rolle mit Lachshaut, 13,50 €

Gurke und Frischkise auf siif$-scharfer Sofle

382 CRUNCHY SALMON Lachs, Avocado, Frischkise, Lachstartar, Teriyakisauce 17,50 €
383 CRUNCHY CHICKEN Knuspriges Huhn, Avocado, Frischkise, Teriyakisauce 14,50 €
384 CRUNCHY VEGGIE Gurke, Mango, Frischkiise, Avocadocreme 14,50 €
385 CRUNCHY VEGAN Gurke, Avocado, Mango, mit Rucco la vevfe'mert 12,50 €

386 CRUNCHY SCAMPI Garnelen in Tempurateig, mit Avocado und Frischkise 16,50 €



2 Nigiri 15,90 €
1 Lachs, 1 Thunf'tsch

12 Maki-Réllchen

3 Gurke, 3 Rettich, 3 Kiirbis, 3 Avocado

MENilz 248 49,90 €

10 Nigiri
1 Lachs, 1 Thunﬁschn Tintenﬁsch, 1 Garnele,

 Weifisch, 1 Rotmuschel, 1 Flufaal,
Lachskaviar, 1 Jakobsmuschel, iKisu
18 Maki-Réllchen

3 Thunfisch, 3 Lachs, 3 Gurke, 3 Rettich,

6 Ca[ifomia Rolls mit F[iegenﬁschkaviar

MENilg 34,8 15,90 €

3 Nigiri
1 Lachs, 1 Thunfwch,1 Eierstich
12 Maki-Réllchen

3 Thunfisch, 3 Lachs, 3 Gurke, 3 Rettich

MENU 4 16,00 €
6 Maki-Réllchen

3 Gurke, 3 Avocado
12 Inside-Outside-Rllchen

6 Philadelphia, 6 Horenso-Gomaae (Spinat)



MENU 5 2,4,14,19

7 Nigiri
1 Lachs, 1 Thunﬁsch, 1 T'm’cenﬁsch, 1 Garnele,

1Aal, 1 Weg&ﬁsch, 1 Lachskaviar

6 California mit Sesam

MENU 6

2,419

3 Nigiri
1 Lachs, 1 Thunﬁsch, 1 Garnele
6 Maki-Rollchen

3 Thunfisch, 3 Lachs

3 Thunfisch, 3 Lachs, 3 Rettich, 3 Gurke
6 nside-Outside-Rollchen
3 Alaska, 3 California mit Sesam

MENU 8

2,4,14,19

4 Nigiri
1Lachs, 1 Thunfwch, 1 Garnele, 1_]acobsmusche[

12 Maki-Réllchen

3 Thunfisch, 3 Lachs, 3 Gurke, 3 Rettich

6 California mit Fliegenfischkaviar

10 Sashimischeiben (Lachs und Thunfisch)

MENUg.,, .,

4 Nigiri (Lachs, Thunﬁsch, Tin’cenﬁsch, Garnele)
12 Maki-Réllchen

3 Thunfisch, 3 Lachs, 3 Gurke, 3 Rettich

26,90 €

14,90 €

14,90 €

49,90 €

18,90 €



Sushi-Meniis

MENU10,

18 Maki-Rollchen

3 Gurke, 3 Rettich, 6 Thunﬁsch, 6 Lachs 13,90 €
oder Vegetarisches MENU 10 12,90 €

6 Avocado, 6 Gurke, 3 Rettich, 3 Kiirbis

MENUn 319 12,90 €
8 Futomaki-Rollchen

Gurke, Rettich, Kiirbis, Eierstich, Avocado

MENU12 19,90 €
5 Nigiri

1 Lachs, 1 Thunﬁsch,1 Tintenﬁsch, 1 Garnele,

1 Kisu

6 Maki-Réllchen

3 Thunfisch, 3 Lachs

MEN_U.13 23419 26,90 €
D \ 5 Nigiri
‘\L 1Lachs, 1 Thunfisch, 1 Garnele, 1 Eierstich,
1 Weiffisch
18 Maki-Réllchen

6 Gurke, 6 Thunﬁsch, 6 Lachs




MENU14 ,, .0

6 Nigiri
1 Lachs, 1 Thunﬁschn T’mtenﬁsch, 1 Garnele,

1 Makrele, 1 Weg‘%ﬁsch

6 California mit Sesam

MENU35 .,

8 Nigiri

1 Lachs, 1 Thunﬁsch,1 Tintenﬁsch, 1 Garnele,
1 Makrele, 1 Ok’copus, 1 Hamachi, 1 WeﬂSﬁsch
6 California mit Fliegenfischkaviar

MENUS6 ., ,

18 Inside-Outside-Rollchen

6 Ca[ifomia, 6 Alaska, 6 Hawaii

2 Nigiri

1Lachs, 1 Thunfisch

6 Maki-Rllchen

3 Lachs, 3 Thunfisch

6 California mit Sesam

MENU18,

Sake-Meni (Lachs)

Maguro-Menit (Thunfisch)

Sake-Maguro

3 Nigiri — Lachs oder Thunfisch

6 Maki-Réllchen — Lachs oder Thunfisch

6 kleine Sashimi — Lachs oder Thunﬁsch

25,90 €

29,90 €

20,90 €

16,90 €

24,90 €

27,90 €

26,90 €
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Bento-Boxen

Bento Box 1
Meera[gensa[at mit Sesamsauce, Garnele in Tempura-Teig,
2 vegetarische Frtlhﬁngsréﬂchen, 3 Nigiri (Lachs, Thunﬁsch, Garnele),

6 Inside-Outside-Rollchen (3 California mit Fliegenfischkaviar, 3 Alaska)

Bento Box 2
Meera[gensa[a’c, Portion Sushi-Reis mit Aal,
3 Nigiri (Lachs, Thunfisch, Garnele), 6 Inside-Outside-Réllchen California,
2 Scheiben Lachs-Sashimi
Bowl mit Chili-, Pfeffer-, Erdnuss- oder Aalsauce

(gegen einen Aufpreis von 2,- € auch mit rotem Reis erhiltlich)
Kobe-Bowl
Lachs, Thunfisch, Gurke, Avocado, Meeresalgen, Lauchzwiebeln, Sesam
Lachs-Bowl
Lachs, Avocado, Gurke, Lachskaviar, Sesam
Thun-Bowl
Thunfisch, Avocado, Fliegenfischkaviar, Lauchzwiebeln, Sesam
Veggie-Bowl
Avocado, Gurke, Mango, Rettich, Rucola, siifles Tofu, Sesam

Unagi-Bowl
Gegvi“ter Aal, Avocado, Gurke, Rostzwiebeln, Sesam

Grofle Suppen
MiVit - Nude[suppe mit Entenﬂeisch

Pho Bo - Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, Ingwer und Koriander

Ramen - wiirzige Nude[suppe mit Schweineﬂeisch, Seetang und Kimuchi

19,50 €

21,50 €

17,50 €

1550 €

17,50 €

14,50 €

18,50 €

18,90 €
1590 €

15,90 €
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Vorspeisen
5 Frithlingsrollen, gefiillt mit Schweinefleisch und Glasnudeln 5
5 vegetarische Frithlingsrollen ,
3 Garnelen im Netz aus Kartoffelteig , ,
5 thailindische Frithlingsrollen, mit Hithnerfleisch .
5 gebackene Wan-Tan
5 Gyoza — japanische Teigtaschen, mit Hithnerfleisch
Krupuk — Krabbenbrot , ,,
3 Stiicke Hithnerfleisch am Spiefs mit Dip
Kobe-Platte, enthilt die Gerichte 1 bis 8
2 Gliicksrollen: Garnelen, Hiihnevﬂeisch, Reisnudeln und Kriuter, gero“’c

in hauchdiinnem Reispapier, mit hausgemachtem Dip ,

1Portion Edamame, junge gesalzene Bohnen

Suppen
Wan-Tan Suppe |,
Hithnersuppe mit Gemtise
Gemiisesuppe mit Glasnudeln
Suppe siif3-sauer mit Entenﬂe isch . 5

Lachssuppe, scharf-sauer nach thailindischer Art

4,6,15,16,22

Tom Yam Gung — scharf-saure Suppe mit Garnelen 5 .,

Tom Yam Gai — schavfe Suppe mit Hiihnevﬂeisch

6,15,16,22

Tom Kha Gai — schalfe Suppe mit Hﬁhnevﬂeisch und Kokosmilch

6,15,16,22

Mtso—Suppe 6,16,22

6,50 €
4,00 €
5,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €
4,00 €
7,50 €
10,50 €

7,00 €

550 €

6,00 €
6,00 €
5,50 €

450 €
6,50 €

6,50 €
6,00 €

6,00 €

450 €



Salate

20 Gemischter Salat 40 4,50 €
21 Gemischter Salat mit Hithnerfleisch, scharf’, 6,50 €
22 Avocado-Salat mit Mango ., - 6,50 €
23 Kimchi — scharf eingelegter Japankoh! 56,2227 550 €
24 Horenso-Gomaae — Spinat mit Sesamsauce . 6,00 €
25 Yam-Wunsen — mild-scharfer Glasnudelsalat mit feinen Pazifik-Garnelen ,, 8,50 €
26 Knackige Meeralgen mit siiflicher Sesamsauce g ¢ 550 €
27 Salat mit Mango und Entenfleisch , 10,50 €

Unsere Klassiker

Kombinieren Sie den Hauptteil mit einer Sauce Threr Wahl.
Selbstverstindlich werden die Gerichte mit Reis und Gemiise serviert.

.und ﬁiv 2,00 € peppen wir edes Gericht mit ToﬁA auﬁ

30 Huhn 14,90 € 33 Seelachs, ,, ~— 1490€
35 KnusprigeEnte,, , 1890€ 36 Riesengarnelen, 2090€
32 Rind 1590 € 37 Vegetarisch 12,50 €
Folgende Saucen stehen zur Auswahl:
Sauce mit Cashews .o Thai-Curry-Sauce,,,  Sii}-Sauer-Sauce,,  Thai-Basilikum-Sauce ,
Hoisin-Sauce ¢ Sate-Sauce . Soja-Sauce . .6

Gebratene Nudeln & gebratener Reis (ohne Sauce)

38  Gebratener Reis mit Gemiise , 49€ 39 Gebratene Nudeln mit Gemiise , W90¥€

mit wahlweise Hithner- oder Rindfleisch
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56

57

60

Kobes Hausspezialititen

Vorspeisen
Kobe Suppe 4
mit Lachsﬁ[et, Kokosmilch, Chilischoten und Limettenblittern
Soft-Shell-Crab
2 gebackene Butter-Krebse mit Limette und Wasab i-Majo-Dip
3 Scampi in Tempurateig 1237
Kobe Salat ..

Zarte rohe Lachsscheiben mit Avocado auf Rucolasalat in feiner Sojasauce

Hauptspeisen
Gebratenes Schyweinefleisch ,
mit Spezia[—Gewﬂrzmischung auf lauwarmen Reisnudeln, Salat, Erdniissen und
hausgemachter Sauce
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Zitronengras und Chilischoten
Pad Thai
Reishandnudeln mit Garnelen und versch. Gemiise, wiirzige Thai-Sauce
Gebratenes Rindfleisch , .
mit Sesam, auf lauwarmen Reisnudeln. Dazu wird eine hausgemachte Sauce und ein
Salat serviert.
Bon Tron lauwarme Reisbandnudeln mit Toﬁ,tstreifen, Krautern, Erdniissen und
Salat mit Soja-Chili-Sauce
Fisch-Steaks , _. . Lachs
auf Gemiise in Teriyaki Sauce Thwgﬁsch

Bangkok-Nudeln ,, .
mit Garnelen, Hithner- und Rindﬂeisch in Thai—Rotcuwy

Auf Wunsch kénnen die Reisgerichte anstatt mit gekochtem mit gebratenem Reis serviert werden. (+3.00 €)

6,50 €

14,00 €

7,50 €

n,90 €

16,90 €

15,90 €

18,90 €

17,90 €

14,90 €

22,0 €

24,90 €

16,90 €



Nachspeisen

28 Gebackene Banane mit Honig o
29 Mochimit dreierlei Fiillung und einem Gruf§ von der Mango-Frucht
29 3 Sesambiillchen mit Rotbohnenpaste 78
29 Matcha - Eis aus Griinem Tee, 3 Kugeln 1520
29 Kokosreis mit Mango
Heifle Getriinke
Kaffee
Espresso
Doppelter Espresso
Cappuccino

Hot Lemon — mit Ingwer, Minze, Limetten und braunem Zucker

Griiner Tee, Jasmin Tee

Fernostliche Geistlichkeiten
Sake — heifler Reiswein 10cl
Pflaumenwein - kalt 5cl
Pflaumenwein - heifl 10cl
Rosenbliiten—Reis-Schnaps - 52% 2cl
Mekong-Whisky - 35% 4cl
Satsuma — aus SiifSkartoffeln — 25% 2cl
Kanno — aus Weizen — 25% 2cl

Hibiki — japanischer Whisky 4l

6,00 €
8,00 €
550 €
7,00 €

8,00 €

3,00 €
2,50 €
350 €
350 €
550 €

4,00 €

5,00 €
2,50 €
4,00 €
2,50 €
450 €
2,50 €
2,50 €

8,00 €



Gerstensiifte
Helles

Pilsener

Radler

Weifbier , Leichtes Weitbier, Dunkles WeifSbier
Alkoholfreies Helles

Alkoholfreies WeiBbier

Kirin (japanisches Bier)

Alkoholfreie Getriinke

Kleines Mineralwasser

Grofles Mineralwasser

Flasche San Pelegrino

Kleines Cola AC) Cola light Ao Fanta , p, Sprite y, Spezi » ¢ p
Grofles Cola , (., Cola light , ., Fanta , ,, Sprite ,, Spezi , ¢ p
Bionade - Holunder oder Lychee

Bitter Lemon 5, Ginger Ale

Eistee — Lemon oder Peach

Kleiner Saft ocler Nektar
Grofier Saft oder Nektar

Nektar: Mango, Lychee, Maracuyj a,]ohannis’o. Rhabarber, Guave

Kleine Schorle

GrofSe Schorle

A mit Favbstoﬁ Beta-Carotin - B chiniha[t[g -C k@?einhalﬁg -Dmit Konserviemngss’coﬂ Benzoesaure

0,50 [
0,33 |
0,50 |
0,50 [
0,50 [
0,50 |

0,33l

0,20
0,40 |
0,75 |
0,20
0,40 |
0,33
0,20 [
0,40 |
0,20 [

0,40 |

4,00 €
380€
4,00€
450 €
450 €

450 €

4,00 €

2,30 €
350 €
7,00 €
2,80 €
4,00 €
4,00 €
380€
4,00 €
350 €
6,00 €

Sa_lﬁz Apfe[, Orange, Ananas

0,20 [

0,40 |

2,80 €

4,00 €



Weinkarte
Weifswein

Pinot Grigio von Zonin DOC
eleganter, weicher Wein mit anhaltendem Nachgeschmack
vollmundiger Wein mit elegant nussiger Note im Abgang

Lugana von Pasqua
frischer und [ebhaﬁer Wein, nach Pﬁrs ichen und Mandeln duftend

Lugana San Christina Vigneto Zenato Mossoini DOC

vo“mundiger, frischer Wein mit einer e[egan‘cer Mandelnote

Rosé

Bardolino Chiaretto von Zenato

duﬁend ﬁrischer Wein mit einem Hintergmnd von Waldbeeren und Zitrus

Rotwein

Merlot von Louis Eschenauer

trockener, eleganter Wein

Cabernet Sauvignon von Louis Eschenauer

vollmundiger, trockener Wein, sehr nachhaltig im Geschmack
Chéteau Peymouton — Saint Emilion Gran Cru

Ein trockener, kriftiger Wein mit einer Note von roten Beeren
Cabernet San Cristina

frischer, feinwiirziger Wein mit einer Note von Kirschen und Schokoladle

Weinschorle

0,20 |
075!
0,20 |
0,20 |

075!

075!

0,20 [

0,75 ,.

0,20 |

0,20 |

075!

075!

6,00 €
25,90 €
6,00 €
890€

28,90 €

32,90 €

7,00 €

25,90 €

6,00 €

6,00 €

32,90 €

32,90 €

0,2l /0,40 3,50 /6,00 €



Prosecco und Champagner

Glas Prosecco oq0| 350 €
Flasche Lychee Sekt 0,75 20,90 €
Flasche Prosecco Valdo 0,75 | 28,90 €
Flasche Veuve Cliquot Brut Champagner 0,75 99,00 €
Aperitifs
Martini — Bianco, Rosso, Dry 5cl 3,50 €
Campari — pur, Orange, Maracyja, Soda 5cl 490 €
Hugo, Aperol Sprizz, Lillet Wildberry o2l 4,90 €
Digestifs
Ramazotti 4l 3,90 €
Remy Martin VSOP 4l 4,90 €
Baileys 4l 3,90 €
Vodka Absolut 4l 4,90 €
Cocktails / Longdrinks
Caipi, Mai-Tai 8,50 €
Virgin Mojito (alkoholfrei) 7,00 €

Zusatzstoffe

Allergene:

D glutenhaltiges Getreide; 2Krebstiere und Erzeugnisse; YEier und Erzeugnisse, YFisch und
Erzeugnisse, YErdniisse und Erzeugnisse, ®Soja und Erzeugnisse, ?Milch und Erzeugnisse,
®Schalenfriichte und Erzeugnisse, ?Sellerie und Erzeugnisse, '”Senf und Erzeugnisse,
12Schwefeldioxide u. Sulfide und Erzeugnisse; '¥Lupine und Erzeugnisse; YWeichtiere und
Erzeugnisse

Zusatzsstoffe

SFarbstoffe; '9Konservierungsstoff; ! Antioxidationsmittel; ¥Emulgator; ' Verdickungsmittel;
20Geliermittel; 2VStabilisator; 22’Geschmacksverstirker; >YSiuerungsmittel; 2YSéureregulator;
2)Trennmittel; 2¥modifizierte Stirke; 27SiiBstoff; 2 Uberzugsmittel



